GUIDE TIL FRELLESSKARBER

Onsdag den 21. maj kl. 18.30-21 streamer vi arsmgdet live fra Indre Missions Hus
i Fredericia. Med denne guide haber vi, I far en god aften i jeres feellesskab.

For &rsmgdet
e Folg planlaegningen: Orienter jer pa arsmgde.indremission.dk/lokalt og i
begivenheden pa Facebook: arsmgde.indremission.dk/facebook.

» Find livestreamen: Vi streamer via YouTube og Facebook.
Find link til YouTube pa arsmgde.indremission.dk allerede nu.

« Tjek teknikken: Test internetforbindelse, lyd og billede. P& aftenen abner
vi streamen en halv time far, s& I kan sikre jer, der er hul igennem. Skulle
der opsta problemer, kan vi forsgge at hjeelpe. Kontakt vores support pa:
26 89 22 60.

e Planlaeg aftenen:
Begynd eventuelt med feellesspisning.

Skaf papir og kuglepenne til at leegge pa bordene, sa
deltagerne har mulighed for at notere spgrgsmal til beretningerne.

Print maletegninger, skabeloner og vejledning til faellesskabsblomsten fra
arsmgde.indremission.dk. Skaf materialer: Tuscher/farveblyanter, gamle
Impulser/aviser, piberenser/sugerar/grillpind til stilk, saks, lim og tape.

Bag arsmgdekagen (se bagsiden) og suppler eventuelt med snacks.

Under &rsmgdet
« Til barn og kreative sjzele: Lav feellesskabsblomster og farvelaeg maleteg-
ninger undervejs. I far en introduktion i Klub-Online fra kl. 18.30.
» Deltag aktivt:
- Syng med pa feellessangene.
Send spargsmal til formands- og skonomiberetningen
pa SMS: 20 90 06 77.
Tag billeder under mgdet og del dem i begivenheden pa
Facebook: arsmgde.indremission.dk/facebook.
Veer med i indsamlingen til Indre Missions arbejde.
Giv en arsgave pa MobilePay 12912.

Efter arsmgdet

o Del tanker og refleksioner i forlaengelse af rsmgdet: Hvad tager vi med
0s? Er der noget, vi vil handle pa i vores feellesskab?
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- ogsa kendt som dremmekagen fra Brovst

Hvad er et arsmgde uden kage? Bag denne klassiske drammekage pa forhand, sa
I kan nyde den sammen til arsmgdet.

Antal: ca. 20 personer

Ingredienser

Dej:
» 250 g sukker
e Adxg
50gsmgr
e 200 ml meelk
= 250 g hvedemel
- 2tsk bagepulver
« 1 tskvaniljesukker

Kokosfyld:
e 125 gsmar
= 100 g kokosmel
e 250 g brun farin
50 ml maelk

Sadan ger du

Forvarm ovnen til 200°C (180°C varmluft).

Pisk a&eg og sukker luftigt.

Smelt smarret og rer det i dejen sammen med maelken.

Bland mel, bagepulver og vaniljesukker og vend det i dejen.

Hzeld dejen i en smurt bradepande (ca. 25x35 cm).

Bag i ca. 25 min. pa nederste rille i ovnen.

Lav fyldet: Smelt smarret og tilseet kokosmel, brun farin og maelk.

Tag kagen ud af ovnen, fordel fyldet over den varme kage, og bag
yderligere 5-10 min.
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9. Lad kagen kgle af inden servering. Indre Mission

Velbekomme — og god forngjelse med arsmgdet!
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